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SPORTHOTEL GRAFENWALD
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Was macht uns eigentlich aus? Warum ist das Sporthotel Grafenwald die perfekte
Wahl fir Deinen Ausbildungsplatz? Die Antwort auf diese Frage ist ebenso vielféltig
wie einfach. Wir sind ein herzliches, aufgeschlossenes und engagiertes Team und
suchen Dich als neues Nachwuchstalent.

Das Sporthotel Grafenwald ist ein angesehenes Vier-Sterne-Hotel mit Tradition.
Unser Team arbeitet jeden Augenblick fir echte Wohlfiinlatmosphére. Schnell wirst

([ 1 | Du spliren: bei uns ist Gastlichkeit zuhause.
Qn Aber auch Vielseitigkeit. Und genau das macht uns als Ausbildungsbetrieb so attraktiv.

Unseren Gésten stehen 137 ,Wohneinheiten® zur Verfligung. Das sind Ferienhduser,
klassische Hotelzimmer oder Komfortzimmer und auch Komfortsuiten. Ebenso zahl-
reich sind die Freizeit, Sport und Erholungsangebote in Spa-, Fitness- und Beauty
Grafenwald. Das Restaurant Grafenwald und die Dorfschanke sorgen flir kulinarische
Highlights, Businessgdsten steht ein Konferenzbereich zur Verfigung und Familien
schatzen vor allem die Kinderanimation im Kids Club. Kurz: hier kann man (fast) alles
machen und entsprechend vielseitig und spannend sind auch unsere Gaste!

AUSBILDUNGS
BETRIEB

DEHOGA

Was es bei uns nicht gibt, ist Langeweile. Denn hier erhélst Du genau das, was Du brauchst:

eine abwechslungsreiche und spannende Ausbildung, in der Du selbst Verant-
wortung tibernehmen kannst.

WER WIR SIND
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Mit einem Praktikum im Sporthotel Grafenwald hast Du die Mdglichkeit, alle
Abteilungen eines Hotels genau kennenzulernen. In den Bereichen Empfang, Service,
Housekeeping und Kiiche bist Du aktiv unterwegs und bekommst den bestmdglichen
Einblick. Wir nehmen Dich mit in den spannenden Alltag eines Hotels und Du kannst
vor Ort all Deine Fragen stellen. Dabei erfdhrst Du auch viel (ber Deine individuellen
Stérken und Interessen und weiBt genau, welcher Beruf perfekt zu Dir passt.
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VORAUSSETZUNG: Realschulabschluss /
mittlerer Bildungsabschluss

AUSBILDUNGSDAUER: 3 Jahre (Quereinstieg im laufenden
Ausbildungsjahr maglich)

VERKURZUNG : auf 2,5 oder 2 Jahre méglich
BERUFSSCHULE: Gerolstein

WEITERBILDUNG: Meisterkurs, Hotelfachschule
AUFSTIEGSCHANCEN:  Kiichenchef/-in, Hoteldirektor/-in

DAS BRINGST DU MIT

Freude am Kochen - Freude an Teamarbeit - Uberblick und Ruhe
auch in stressigen Situationen = Durchhaltevermégen und SpaB3
an der Arbeit

DAS LERNST DU BEI UNS

Inhalte der warmen und kalten Kiiche - Ansprechende Buffet-
gestaltung und Dekoration - HACCP (Hygiene) Richtlinien - Front
Cooking - Einblick in Einkauf, Kalkulation und Service im Restaurant
- Planung des Tagesablaufs - Warenkunde und -présentation -
Anleitung und Fiihrung von Mitarbeitenden

MACH DEIN DING!
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VORAUSSETZUNG: Realschulabschluss /
mittlerer Bildungsabschluss

AUSBILDUNGSDAUER: 3 Jahre (Quereinstieg im laufenden
Ausbildungsjahr méglich)

VERKURZUNG : auf 2,5 oder 2 Jahre méglich
BERUFSSCHULE: Gerolstein
WEITERBILDUNG: Meisterkurs, Fachwirt/-in im

Gastgewerbe, Hotelfachschule

AUFSTIEGSCHANCEN:  Sommelier/ Sommeliére,
Hoteldirektor/-in

DAS BRINGST DU MIT

Gastgeber*in sein macht Dir SpaB - Freude an Teamarbeit =
Uberblick und Ruhe auch in stressigen Situationen - Durch-
haltevermdgen und SpaB an der Arbeit

DAS LERNST DU BEI UNS

Gastorientierung - Speisen- und Getrankekunde - Beratung
und Verkauf - Warenwirtschaft - Marketig - Servicemethoden -
Kommunikation - Beschwerdemanagement - Arbeit im Team -
Anleitung und Flihrung von Mitarbeitenden

MACH DEIN DING!
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VORAUSSETZUNG: Hauptschul- / Realschulabschluss
/ mittlerer Bildungsabschluss

AUSBILDUNGSDAUER: 2 Jahre (Quereinstieg im laufenden
Ausbildungsjahr maglich)

BERUFSSCHULE: Gerolstein

WEITERBILDUNG: Aushildung Koch/Kéchin oder
Fachman/-frau flir Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie, Meister-
kurs, Fachwirt/-in im Gastgewerbe,
Hotelfachschule

AUFSTIEGSCHANCEN:  Empfangs-, Housekeeping- oder
Serviceleitung, Kiichenleitung,
Hotedirektor/-in

DAS BRINGST DU MIT

Gastgeber*in sein macht Dir SpaB - Freude an Teamarbeit
und Abwechslung - Flexibilitdt und Einsatzbereitschaft = Auf-
geschlossene und kommunikative Art = Ehrgeiz und Durchhalte-
vermdgen « Lern- und Merkfahigkeit

DAS LERNST DU BEI UNS

IN DER GASTRO: Gastebetreuung - Servieren von Speisen &
Getranken - Getrénkekunde - Gastraume herrichten - Verkaufs-
frderung - Arbeiten im Team - IN DER KUCHE: Zubereiten
und Anrichten von Speisen - Warenannahme - Anwenden von
Arbeitstechniken - Nachhaltigkeit & Hygiene - Arbeiten im Team

MACH DEIN DING!
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Realschulabschluss

AUSBILDUNGSDAUER: 3 Jahre (Quereinstieg nicht
maglich)
BERUFSSCHULE: Gerolstein

WEITERBILDUNG: Studium Tourismus, Fachwirt/-in

im Gastgewerbe, Hotelfachschule

AUFSTIEGSCHANCEN: Empfangsleitung, Housekeeping-
Management Marketing & Sales
Hoteldirektor/-in

DAS BRINGST DU MIT

Gastgeber*in sein macht Dir SpaB - Freude an Teamarbeit und Ab-
wechslung - Flexibilitat und Einsatzbereitschaft - Aufgeschlossene
und kommunikative Art = Ehrgeiz und Durchhaltevermdgen =
Lern- und Merkfahigkeit

DAS LERNST DU BEI UNS

Gestaltung des Gasterlebnisses und Umgang mit Géasten -
Organisation des Empfangs- & Reservierungsbereiches - Channel-
& Revenue Management - Housekeeping-Management - Service,
Food & Beverage-Management - Anleitung und Fihrung von
Mitarbeitenden

MACH DEIN DING!

Ankommen und Einsteigen mit einem Kennenlernen und intensiver Einarbeitung.

Regionales Ausbildungskonzept flir
Azubis und Ausbilder.

Ob Baumpaten- oder Honig-Projekt,
Fitness-Challenge oder Gala Abend:
Hier darf jeder Verantwortung tibernehmen
und zeigen was er kann.

Besprechung von Ausbildungsbereichen
mit Erstellung und Koodinierung von
Urlaubspldnen im gesamten Team.

RegelméBige Gesprache zu Lernfort-
schritten mit Deinem Abteilungsleiter.

Profitiere von Erfahrung und Wissen
der gesamten Hotelbranche durch
regelméaBige hausinterne sowie
externe Schulungen, Exkursionen zu
Lieferanten/Partnern und Praktika in
unterschiedlichen Betrieben.

Unsere Anerkennung flir schulische
und betriebliche Leistungen mit einem
Geschenk im Wert von 100 Euro.

COUNT DAUN

Die perfekte Grundlage fiir Deine
Ausbildung!
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X Ganzjéihrige Beschifti

X Langfristiger Verserzungs» und Ur!aubsplan
X Urlaubsgeld und Weihnachtsgeld

X Zuschuss U vermdgenswirksamen

X Kostenfreies Sporrrrainmg im hauseigenen
X Fimess-Studio und Schwimmbag

ErméBigungen flir Beauty—Bereich &
X Kooperation »Personi

X Untersn'itzung bei de
X Ubemahmegaramie
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ww.sporthotel-grafenwald.de/ausbildung
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Sporthotel Grafenwald
Im Grafenwald 1
54550 Daun /Vulkaneifel

Ansprechpartnerin
Azubiprogramm Count Daun:
Tanja Willems
Telefon: 06592 713-401
ausbildung@sporthotel-grafenwald.de

www.sporthotel-grafenwald.de/ausbildung
Eigentlimer: Ferienpark Daun GmbH & Co. KG Vulkaneifel




